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「うまい酒と魚のある、大人の酒場」 東京コトブキ
大阪北新地・東京駅・お茶の⽔駅に続き 大手町駅にオープン

「肉のコトブキ ⻁ノ門」も合わせると５店舗に拡大！

関東・関⻄でレストラン・バー・居酒屋など約５０業態、１５０店舗を経営する株式会社ダイナック(本社
：東京都新宿区 代表取締役社⻑：⽥中政明)は、2019年6月3日（月）コトブキ業態の４号店「東
京コトブキ大手町店」をオープンいたしました。

【東京コトブキとは】
旨い酒と魚のあるところー日本全国から厳選した地酒と、産地直送の魚介や季節の食材が堪能できる「う
まい酒と魚のある、大人の酒場」。ダイニング席、個室と多彩なレイアウトで、大小宴会からプライベートの飲
み会、⼀人でのちょい飲みなど幅広い⽤途でご利⽤いただけます。

【こだわり】
１１..旨さが違う！宮崎県産霧島⿊豚旨さが違う！宮崎県産霧島⿊豚
宮崎県のブランド豚として人気の高い『霧島⿊豚』その⾁質は、アミノ酸をバランス良く含み、しっかりとした⻭
応えが特徴です。また、最大の特徴である良質で⽢味のある脂肪は、さっぱりとした食感で『白⾁』とも言わ
れています。霧島⿊豚の様々な部位の特徴に合わせて作り上げた、東京コトブキ特製の逸品料理は必食
です。
・厚切り肩ロースからし醤油焼き 〜クレソンナムル添え〜
・豚トロの柚子胡椒焼き 〜柚子こしょう仕⽴て〜
・⿊豚バラ軟骨の煮込み
・⿊豚キムチ 豚ぺい焼き

1,280円
850円
680円
850円

２２..自慢自慢のの日本酒日本酒をを多数多数ラインナップラインナップ
全国各地よりどころの日本酒を多数ご⽤意しております。季節ごとのおす
すめの日本酒もご⽤意致しますのでお楽しみに♪日本酒の2種呑み比べ
や、季節のおすすめ日本酒を⼀度に4種飲み比べすることが出来る、 イ
ロハニ枡をご⽤意しております。⼀度に様々な日本酒を楽しめるオススメ
のメニューです。

▲⿊豚バラ軟骨の煮込み



０3-3341-4216 ０3-3352-４915

※画像はイメージです。価格は全て税抜価格です。商品名・価格は変更になる場合がございます。

℡：03-3341-4216 Fax：03-3352-4915 Email：a.fujii@dynac.co.jp

株式会社ダイナックホールディングス 経営企画部 広報担当 藤井綾⾹

本リリースについてのお問い合わせは下記までお願い致します。

【店舗データ】
●店名 ：東京コトブキ 大手町店
●公式ＨＰ : https://www.dynac-japan.com/shop/kotobuki/ootemachi/
●開店日 ：2019年6月3日（月）
●所在地 ：東京都千代田区大手町1-1-3 大手センタービルB1
●アクセス：地下鉄 大手町駅 C9 徒歩1分

ＪＲ 東京駅 丸の内北⼝ 徒歩5分ＪＲ 新橋駅 徒歩7分
●電話 ：03- 6267-4611
●規模 ：88坪 126席
●営業時間：ランチ 11：30~15：00（L.O 14：00）

ディナー 17：00~23：30（L.O 22：30）
●定休日 ：土・日・祝日
●客単価 ：ランチ 1,000円 ディナー 4,500円 宴会 5,000円

３３..漁港直送漁港直送のの鮮魚鮮魚をを楽楽しめるしめる魚魚料理料理
獲れたての漁港直送鮮魚を中心としてラインナッ
プ。抜群の鮮度を保った『コトブキ海鮮盛り合せ』
は鮮魚刺⾝3種盛り、海鮮の胡麻和え、握り寿
司、ネギトロの巻物雲丹のせが入った豪華な盛合
せです。

・日本酒 半合 380円〜 /⼀合 650円〜
・日本酒 飲み比べ2種 500円〜
・日本酒 飲み比べ４種【イロハ二枡】 990円〜
・サントリー ザ・プレミアム・モルツ 中ジョッキ 380ml 630円
・ハイボール 500円〜
・サワ― 480円〜

▲コトブキ海鮮盛り合わせ
1人前 980円

４４..接待接待にに使使えるえる個室個室とメニューをとメニューを完備完備
大手町駅付近での大事な御接待、会食にご利⽤
頂ける各種設備を備えております。4名様〜ご利
⽤可能のテーブル個室を3部屋完備しております。
最大7名様〜30名様まで対応可能です。宴会コ
ースも、お⼀人様２時間飲み放題込みで4,500
円〜ご⽤意。当日でもご注文承ります。

▲アテ巻き真鯛の酒盗和え
580円

▲白木調の明るい個室 ▲飲み放題は日本酒も10種
飲めます！

▲左：飲み比べ４種【イロハニ枡】
右：飲み比べ２種


